
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Gezellig samen tafelen en genieten van onze Heerlijcke gerechten 

Viert u de kerst liever thuis met uw gezin of familie, daar hebben wij ook zeker 

mogelijkheden voor. 

 

We hebben handige en complete buffetten, maar kiest u liever alle gangen zelf? 

Stel dan zelf uw diner samen of kies losse gerechten.  

U kunt deze thuis zelf opwarmen, uiteraard krijgt u de opwarm instructies mee. 
Bij alle gerechten en buffetten zit een plastic toeslag van € 0,20 inbegrepen. 

U kunt de gerechten afhalen op 24, 25 en 26 december. 

Afhaaltijden:   24 dec   25 dec  26 dec 

Buffetten     12.00 – 13.00 12.00-13.00  12.00 – 13.00  

Diner zelf opwarmen  12.00 – 13.00  12.00-13.00  12.00 – 13.00   

 

Bestellen kan eenvoudig via: Info@bistro-deheerlijckheid.nl  

of via de website: www.bistro-deheerlijckheid.nl/kerst-catering/  

Bestellen kan tot en met zaterdag 20 december 2024  

Kerst 2025 
 

De Heerlijckheid 
 

mailto:Info@bistro-deheerlijckheid.nl
http://www.bistro-deheerlijckheid.nl/kerst-catering/


 
 
 

 
 

Koude schotels: 
(vanaf 4 personen)  

 

 

 

 

Royale rundvleessalade  
mooi opgemaakt met o.a. diverse vleeswaren, gevulde eieren en 

vers fruit geserveerd met stokbrood, aioli en kruiden crème  

 

  
            € 12,5 p.p. 

 

 

Royale vissalade  
mooi opgemaakt met o.a. diverse vissoorten, gevulde eieren en 

vers fruit geserveerd met stokbrood, aioli en kruidencrème  

 
  € 14,5 p.p.     

 

(Combinatieschotels vis/vlees ook mogelijk) 

 

 

Extra stokbrood € 4,- 

( per 4 personen krijgt u 1 stokbrood met kruiden crème en aioli) 

 

  



 
 
 

 
 

Kerstbuffet Ho Ho Heerlijck  
(vanaf 8 personen) 
 

Koud buffet: 

• Opgemaakte rundvlees salade met diverse vlees soorten, fruit 

en een gevuld eitje. 

• Visschotel met o.a. garnaaltjes, gerookte zalm en forel. 

• Gerookte kip salade 

• Carpaccio De Heerlijckheid 

 

Warm buffet: 

• Kipsaté        

• Varkens rollade met port saus 

• Zalm met tomaat en hollandaise saus  
 

• Aardappel gratin  

• Nasi 

• Gegrilde groente 

(bovenstaande gerechten dienen zelf opgewarmd te worden) 

 

Prijs p.p. € 36,5 

Extra stokbrood € 4,- 

( per 4 personen krijgt u 1 stokbrood met kruidencrème en aioli) 

 

 

 

 



 
 
 

 
 

Kerstbuffet Kerst elf  
(vanaf 8 personen) 
 

Koud buffet: 

• Opgemaakte rundvlees salade met diverse vlees soorten, fruit 

en een gevuld eitje. 

• Visschotel met o.a. garnaaltjes, gerookte zalm en forel. 

• Gerookte kip salade 

• Carpaccio De Heerlijckheid 

 

Warm buffet: 

• Coq au vin  

• Varkenshaas in champignonsaus  

• Gamba’s knoflook 
 

• Witte rijst 

• Aardappel gratin  

• Gegrilde groente  

(bovenstaande gerechten dienen zelf opgewarmd te worden) 

 

Prijs p.p. € 41,5 

Extra stokbrood € 4,- 

( per 4 personen krijgt u 1 stokbrood met kruidencrème en aioli) 

  



 
 
 

 
 

3- of 4 gangen diner koud afhalen en thuis opwarmen  

(ook los te bestellen) 

 
Carpaccio De Heerlijckheid (13,5) 

Pijnboompit – Parmezaan – rucola – Dit is Dressing 

of 

Carpaccio truffel (14) 

Truffelmayo – Parmezaan – rucola – tuinbonen 

of  

Tonijn tartaar (15) 

Tonijn – mango salsa - wakame – furikake - grapefruit  

~ 

 

Bospaddestoelensoep (7) 

Bospaddestoelen – room - peterselie 

of 

Geroosterde tomatensoep  (7) 

Pomodori – room – pesto 

~ 

 

Heksenpot (25,5) 

Varkenshaas – biefstuk – kip – groenten – Oriëntal – aardappeltaartje  

of 

Zalm (25,5) 

Zalm – zuurkool – Hollandaise saus – aardappeltaartje 

Of 

Coq au vin (25) 

Kip – rode wijn – groente – aardappeltaartje  

~ 

 

Kerst dessert (7,5) 

Chocolade biscuit – karamel – cheesecake – vanille 

Of 

Frambozen dessert (7,5) 

Frambozen bavaroise – amandel biscuit - pistache 

 

De gerechten zijn los te bestellen. Vegetarische gerechten op aanvraag. 

 

Kiest u voor een 3- of 4 gangen diner? 

Dan krijgt u onderstaande korting. 

3 gangen menu voor € 45,- per persoon 

4 gangen menu voor € 50,- per persoon 

 



 
 
 

 
 

Bestelformulier buffetten en schotels: 

 

Aantal personen Buffet 

 Buffet Ho Ho Heerlijck 

 Buffet Kerst elf 

 Royale vlees schotel 

 Royale vis schotel 

Aantal stuks Brood 

 
Stokbrood 

Opmerkingen: 

 

Ophaal moment: 

 24 dec 
12.00 -13.00 

  25 dec 
12.00 -13.00 

  26 dec 
12.00 -13.00 

Gegevens: 

Naam  

Telefoonnummer  

E-mail adres  
 

Adres  

 

 



 
 
 

 
 

Bestelformulier gerechten: 
Aantal Gerecht 

 Carpaccio De Heerlijckheid 

 Carpaccio Truffel 

 Tonijn tartaar 

 Bospaddestoelen soep 

 Geroosterde tomatensoep 

 Heksenpot 

 Zalm 

 Coq au vin 

 Kerst dessert  

 Frambozen dessert 

 Stokbrood 

Opmerkingen:  

 

Ophaal moment: 

 24 dec 
12.00 -13.00 

  25 dec 
12.00 -13.00 

  26 dec 
12.00 -13.00 

 

Gegevens: 

Naam  

Telefoonnummer  

E-mail adres  

Adres  

 

 


