
 

 

 

 

 

 

 

 
  

Walking dinner  
 

De Heerlijckheid 



 
 
 

 
 

Shared Dining  
(vanaf 10 personen, seizoensgebonden) 

 

 

Mini Soto met kip (of soep naar keuze) 

 

§ 

 

Wij zullen op tafel diverse vis- en vleesgerechtjes serveren waaronder 

• Carpaccio 

• Rillete van zalm - miso - soja crackers 

• Tonijn met komkommer en furikake  

• Caprese – pesto – tomaat – gerookte burrata 

• Steak tartaar met truffel  

• Gamba’s - knoflookroom (warm) 

• Pulled duck (warm) 

• Gyoza – crispy chili (warm) 

 

§ 

 

 

Schalen met 2 soorten vis en 2 soorten vlees 

(vega gerechten op verzoek) 

Geserveerd met 3 sauzen, diverse groenten en friet 

 

§ 

 

Planken met gevarieerde dessertgerechtjes 

Naar fantasie van de Chef 

 

 

Prijs 3-gangen p.p. € 46,95 

Prijs 4-gangen p.p. € 49,95 

Prijs incl. broodplankje – gezouten boter – aioli, p.p. € 52,50 

 

 

 



 
 
 

 
 

Walking dinner 1  
Bitterballen 

 met grove mosterd 

§ 

 

Beef tataki  

Met wakame salade en ingelegde rode ui 

§ 

 

Champignon prei soep 

§ 

 

Brioche broodje pulled pork  

met bbq saus en cole slaw 

§ 

 

Kippendijen saté  

met zoetzure komkommer en cassave kroepoek 

§ 

 

Entrecote van de BBQ 

 met pepersaus en gewokte groente  

Als garnituur serveren we hierbij friet  

§ 

 

Appelplaatcake 

 met yoghurtijs  

§ 

 

Dame blanche  

met chocolade saus van Tia Maria en kaneel. 

 

Prijs per persoon: € 56,95 ( 8-gangen) 



 
 
 

 
 

Walking dinner 2 
Broodplankjes met zeezoutboter en aioli 

 

Steak tartaar  

met truffelmayo en hooi van prei 

§ 

 

Carpaccio Milanese 

§ 

 

Thom Kha Kai soep 

§ 

 

Gamba's  

In knoflook en spek 

§ 

 

Zalmfilet  

Op de huid gebakken, doperwt risotto en hollandaise 

§ 

 

Mini-lendebiefstuk geserveerd portjus 

Als garnituur serveren we hierbij friet 

§ 

 

Crème brulée  

met bolletje vanille ijs 

§ 

 

Semifredo  

Van kokos met witte chocolade en frambozenmousse 

 

Prijs per persoon: € 57,95 (8-gangen) 



 
 
 

 
 

Walking dinner 3 
Tonijn tartaar  

met Thom Kha Kai schuim 

§ 

 

Gerookte kalfslende  

met eendenlever 

§ 

  

Venkel cappuccino  

Met paling en roze peper 

§ 

 

Coquille 

Met vadouvan risotto en grapefruit 

§ 

 

Kabeljauw  

uit de oven met beurre rouge  

§ 

 

Mini tournedos  

met truffelpuree, groene asperges en spek 

Als garnituur serveren we hierbij friet 

§ 

 

Pornstar martini scroppino  

§ 

 

Chocolade cremeux  

met framboos en munt 

 

Prijs per persoon: € 62,95 (8-gangen) 


